
 
VORSPEISEN 
STARTERS 
 
Berliner Landbrotkorb | dreierlei Dips a, g, i, j, k       7,5 
Berlin bread confection | three kinds of dips 

 
Tatar vom Räucherlachs d, g, i, 3         15 Rösti | marinierte Gurke | Dillschmand 

Smoked salmon tatar Potato rösti |marinated cucumber | dill sour cream 

 
Rote und Gelbe Bete f, h           16 Quitte | Feldsalat | Walnuss | Sojajoghurt 

Red and yellow beet Quince | lettuce | walnut | soy yoghurt 

 
“Jacobsmuschel” vom Kräutersaitling i, j, f, 4        16 Balsamicodressing | Grünkohlsalat | Rote Bete 

Scallop from herb string Balsamic dressing | kale salad | beetroot 

 
GERICHTE ZUM TEILEN FÜR ZWEI  
SHARING DISHES FOR TWO 
 

Turmbrotzeit vom Berliner Fleischer a, g, j, k, 2,3,12       32 Kassler | Schinken | Rotwurst | Brandenburger Schloßkäse | Spreewaldgurken  Kräuterfrischkäse | Landbrot 

Berlin Tower snack Kassler | ham | red sausage | cheese from Brandenburg | Spreewald gherkins Herb cream cheese |country bread 

 
“Zeit für Käse” aus der Kesselmeister Manufaktur a, g, k      32 Brandenburger Büffel-Burrata | Ziegenkäse  

„Goldstück“ Schnittkäse mit Bockshornkleesamen Weichkäse | Kräuterfrischkäse | Landbrot 

„Time for cheese“from the Kesselmeister manufactury   Brandenburger buffalo burrata | goat cheese  
“Goldstück” semi-hard cheese with bochorn clover seeds  soft cheese | herb cream cheese | country bread 

 

 

SUPPE 
SOUP 
 
Maronen-Steinpilz-Suppe i          8,5 

Dill 

Chestnut porcini mushroom soup 
Dill 

 

Gemüse-Eintopf a, c, g, i, f          9,5 Kartoffeln | Wirsing | Backerbsen | Speck | Kräuter 

Vegetable stew           Potatoes | savoy cabbage | baked peas | bacon | herbs 



 
HAUPTGÄNGE  
MAINCOURSES 
 
Gegrillte Rote Beete h, 1          20 Kartoffelgratin | Veta | geröstete Schalotten 
Grilled beetroot Potato gratin | Veta | shallots 

 
Hausgemachte Königsberger Klopse vom Kalb a, c, g      21 Kapernsoße | Rote-Bete-Salat | Kartoffel-Petersilien-Püree  

Homemade veal dumplings           Caper sauce | beetroot salad | potato parsley puree 

 

Lammhüftsteak I, g            27 Rosenkohl | Sellerie Püree     

Lamb ramp steak  Pointed cabbage | celery puree 

 

Gebratener Winterkabeljau d, g, i          29 Kräuterschaum | Wirsing | Kartoffeln  
Fried winter cod Herbs foam | savoy cabbage | potatoes  
 

Entrecôte g, i             32,5 Backkartoffel | Brandenburger Ofengemüse | Kräuterquark 

Entrecôte Backed potato | fried brandenburger vegetables | herb curd 

 

 
 

 
DESSERTS 
DESSERTS 
 
Lebkuchen Panna Cotta 1           9,5 
Mandarinen-Orangen-Kompott  
Gingerbread panna cotta 
Tangerine | orange compote 

 

Schokoladenküchlein a, c, g, f          9,5 P�laumen | Vanilleeis 

Chocolate cake Plums | vanilla ice cream 

 
 

 

 

 

 
 
 
 
Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Änderungswünsche bei den Speisen 1,5 € Zuschlag berechnen! 
We kindly ask for your understanding, that we will charge an extra 1,5 € per dish for change request! 


